Antipasti

Antipasto misto 20.50

Crevetten Mediteranea (warm) 20.50
Riesencrevetten auf geréstetem Krauter-Knoblauch Brot

Carpaccio con ruccola 20.50
Rohes, hauchdiinnes, mariniertes Rindfleisch
garniert mit Parmaesan und Olivenél-Balsamico-Dressing

Bruschetta 12.00

Gerdstetes Brot mit frischen Cherrytomaten,
fein gehackten Zwiebeln, Knoblauch und Basilikum

Minestre
Minestrone nostrano 12.50
Tomatencremesuppe 12.50
Insalate

Wahlen Sie zwischen unseren hausgemachten Dressings:
French-, Italian- oder Hausdressing

Insalata caprese 14.50
Niisslisalat mit frischen Pilzen 12.50
Niisslisalat mit Speck 13.50
Insalata al pomodoro 11.00

Tomatensalat mit Zwiebeln

Insalata mista 9.50
Gemischter Salat

Insalata verde 8.50
Griiner Salat

Eisbergsalat an Hausdressing ' 11.50
mit in Butter gebratenen Speckwiirfel

Ruccolasalat an Hausdressing 14.00

mit Parmesan garniert

Zu jeder Vorspeise gibt es ein Panino della Casa.



Specialita della casa

RiSOttO Kleine Portion

Risotto alla giardiniera 21.00
Kraftiger Risotto mit frischem Gemtise, verfeinert
mit Rahm und Parmesan

Risotto alla crema di limone e gamberetti 29.50
Zitronenrisotto mit Ruccola, Parmesan und
Riesencrevetten vom Grill

Piatti da farsi

Scaloppine al limone
Kalbsschnitzel an Zitronenbutter

Paillard di vitello alla griglia
Kalbspaillard vom Grill

Piccata milanese
Kalbsschnitzel in Ei und Kéase gebacken

Saltimbocca alla romana
Kalbsschnitzel gebraten mit Salbei und Rohschinken an Marsalasauce

Scaloppine nach Wiener Art
Paniertes Kalbschnitzel

Geschnetzelte Kalbsleber «Veneziana»
mit Safranrisotto

PeS Ci Kleine Portion

Calamari fritti alla romana 16.50
im Teig frittierte Tintenfischringe mit Sauce Tatare, ohne Beilage

Gamberoni alla griglia
Riesencrevetten vom Grill mit Zitronensaft und Oliven6l betraufelt

25.50

38.50

36.50

34.00

36.50

36.50

34.00

36.50

20.50

40.50

Beilagen nach Wahl inbegriffen: Tagesgemiise, Tagliatelle (Butternudeln) Spinat, Trockenreis,

Pommes frites, Spaghetti alla napoletana (Zwiebeln, Knoblauch, Tomatensauce)



Pasta Fresca (Hausgemacht) Kleine Portion

Tagliatelle Alfredo 19.50 23.50

mit Schinken, Erbsen in Rahmsauce

Tagliatelle Salmone e Wodka 21.50 26.50

mit Lachsstreifen, Rahmsauce und einem Schuss Wodka

Spaghetti Chitarra 22.50 26.50
mit Pouletbrustfilet in Streifen, Steinpilzen,
Tomatenrahmsauce und mit Mozzarella iiberbacken
Fusilli Calabrese 19.50 26.50
mit scharfer Salami, Knoblauch,
Peperoni, Oliven und Tomatensauce
Taglione neri del Doge 22.50 26.50
Mit Meerfriichten und Tomaten
Ravioli (gefiillt mit Ricotta und Spinat) Kleine Portion
Al burro e salvia o 19.50 23.50
mit brauner Butter, frischem Salbei, Parmesan ; i)
Bella Diva 20.50 24.50
an Lauch-, Zitronen- und Mascarpone-Rahmsauce
Gnocchi (Hausgemachte Kartoffelgnocchi)
Al Gorgonzola 18.00 21.50
mit Gorgonzola-Rahmsauce
Al Piemontese @ 19.00  22.50

mit Steinpilzen, Parmesan, Tomaten-Rahmsauce

Ruccola-Gnocchi della Casa 20.00 23.50

mit Cherrytomaten, Auberginen, Olivendl
und Parmesanflocken



Spaghetti

Aglio, olio e pepperoncini

mit Knoblauch, Olivendl, Peperoncini und frischen Krautern

Al pesto genovese

mit Knoblauch, Basilikum, Pinienkernen, Oliven6l und Parmesan

Alle verdure

mit verschiedenem Frischem Gemiisen und Tomaten-Safransauce

San Remo
mit geschnetzeltem Rindfleisch, Zwiebeln, Knoblauch,
Peperoni und Tomatensauce

Carbonara
mit Speck, Ei, Rahm und Kase

D’Adele

mit frischen Meeresfriichten an Weisswein-Krauter-
Tomatensauce, garniert mit Riesencrevetten vom Grill

Chennai (sehr Scharf!!!)

mit geschnetzeltem Rindfleisch, frischem Gemiise und Currysauce

Penne

All‘arrabiata
mit Zwiebeln, Knoblauch, Peperoncini und Tomatensauce

La calamarata, tipica Napoletana al cartoccio
Hartweizen Teigwaren mit Tintenfisch, Veracci Vongole, Muscheln,
Crevetten und Cherrytomaten in Alufolie serviert

Al Forno

Lasagne Bolognese
Breite Nudeln mit Rindfleischsauce
und Kise iiberbacken

Kleine Portion

17.00

17.00

17.50

20.00

17.00

34.00

22.50

20.00

22.50

23.00

24.50

21.50

40.00

26.50

20.50

29.50

23.50



Calzone

Modo mio
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Steinpilze, Knoblauch, Oregano

Al verde

Tomaten, Mozzarella, Blattspinat, Knoblauch, Oregano

Caruso
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, Ei, Pesto, Oregano

Al tonno
Tomaten, Mozzarella, Blattspinat, Kapern, Zwiebeln, Thon,
Tomatenwiirfeli, Pesto, Oregano

Pizze speciali

Speciale
Tomaten, Mozzarella, Blattspinat, Rindsfiletmedaillon, Pesto,
Sauce Hollandaise, Oregano

Michelangelo

Cherrytomaten, Mozzarella-Perlen, Ruccola, Rohschinken, Oregano

Madras

Tomaten, Mozzarella, Rindsfiletstreifen, Ananas,
Curryzutaten (sehr scharf!!!), Oregano

Kashmir
Tomaten, Mozzarella, Ananas, geschnetzeltes Pouletfleisch,
leicht scharfe Currysauce, Oregano

Florentina
Tomaten, Mozzarella, Blattspinat, Schweinsfiletmedaillon,
Sauce Hollandaise, Oregano

Schonau
Tomaten, Mozzarella, Rindshuftstreifen, Gemise, Zwiebeln, Oregano

Gamberoni
Riesencrevetten, Tomaten, Mozzarella, Blattspinat, Pesto, Knoblauch

23.00

21.50

21.00

23.00

29.00

25.00

27.00

24.00

27.00

27.00

29.50



Pizze

(auch glutenfrei erhiltlich)
(alle Pizze auch klein)

Calabrese
Tomaten, Mozzarella, Knoblauch, Peperoncini, Oregano

Margherita

Tomaten, Mozzarella, Oregano

Napoli

Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oregano

Prosciutto
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Oregano

Funghi

Tomaten, Mozzarella, Champignons, Oregano

Al salamino piccante
Tomaten, Mozzarella, pikante Salami, Oregano

Capricciosa
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Peperoni, Artischocken, Oliven, Oregano

Prosciutto e funghi
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, Oregano

Al verdi

Tomaten, Mozzarella, Blattspinat, Knoblauch, Oregano

17.00

15.50

19.50

20.00

19.50

20.00

21.00

21.00

20.00



Pizze

(auch glutenfrei erhiltlich)
(alle Pizze auch klein)

Al tonno e cipolla 22.00

Tomaten, Mozzarella, Thon, Zwiebeln, Oregano

Verdura 22.50

Tomaten, Mozzarella, Zucchini, Auberginen, Peperoni, Blattspinat, Oregano

Hawaii 20.00

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas, Oregano

Siciliana 21.00

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, Ei, Oregano

Capo 22.00

Tomaten, Mozzarella, geschnetzeltes Pouletfleisch,
Speck, Peperoni, Knoblauch, Oregano

Al prosciutto crudo 24.00

Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Oregano

Oberland 22.00

Tomaten, Mozzarella, gehacktes Rindfleisch, Blattspinat,
Knoblauch, Pesto, Peperoncini, Oregano

4 Stagioni 21.00
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Peperoni,
Champignons, Artischocken, Oregano

Mari e monti 23.00

Tomaten, Mozzarella, Meeresfriichte, Champignons, Oregano



Getrinke

Bier

Offen
Stange / Panachée

2dl

Flaschen
Feldschlosschen (Alkoholfrei)
Schneider Weisse

Mineralwasser

Offen 2dl
Mineral
Stissgetranke (Cola, Sprite, Ice Tea)
Shorlley
Orangenjus
Tomatenjus

6.00
6.00

Flaschen 2dl
Mineral
Stissgetranke (Cola, Cola Zero, Apfelsaft, Fanta) Tonic
Water / Lemon 5.50
San Bitter / Crodino 6.00

Warmegetrike

Kaffee / Espresso / Ristretto
Doppelter Espresso

Cappucino
Latte Macchiato
Tee (Schwarz, Griin, Hagebutten, Kamille, Pfefferminze)
Coretto Grappa

Coretto Cognac

3dl
5.50

33dl
6.00

3dl
4.50
5.00
5.50

3dl
5.00
5.50

5dl
7.50

5dl

8.50

5dl
6.00
6.50
7.00

4.50
6.50
6.00
6.50
5.00
8.50
9.00



Offene Weine

1dl 3dl

Weissweine

Chardonnay del Veneto IGT 7.00 18.00

Pinot Grigio, Friuli Grave 8.50 20.50
Rosé

Oeil de Perdrix du Valais AOC 9.00 21.50

Rosato della Toscana IGT 7.00 18.00
Rotwein

Primitivo di Puglia IGT 9.00 21.50
Hauswein

Montepulciano d‘ Abruzzo 7.00 18.00

Qualitidtswein in der 50-cl Flasche
Unser Tipp: Qualititsweine in der 5-dl Flasche - ideal zu zweit.

Rotwein

Ripasso le crosare

DOC Valpolicella Classico Superiore, Lenotti 1dl
In der Nase intensiver Duft nach reifen Beeren, Kaffee und 50cl

Schokolade. Im Gaumen vollmundig, krdftig mit Noten von
Kompott, dunklen Beeren, siissen Tabakbldttern und Réstaromen.

Schaumwein / Weisswein

Nudo Prosecco Extra Dry

Veneto, Colli del Soligo

Glera 1dl
Nase In der Frisch, lebhaft, fruchtig. Vermittelt Lebenslust 75 cl
und -freude und macht gute Laune.

Casa Lupo Lugana

DOC, Casa Lupo by Paladin 75 cl
Dieser Weisswein vom Gardasee wird mit Trebbiano und

gekeltert. Ausgeprdgte Saftigkeit, Frische und Fruchtfiille.

A

iEE

Arneis delle Langhe
DOC, Rocche Costamagna 75d

Frischer, blumiger Duft mit Aromen, die an Pfirsich,
und Mandeln Zitronenmelisse erinnern.

p

5dl
24.50

26.00

26.50
24.50

27.00

24.50

9.50
35.00

11.00
55.00

57.00

57.00



Rotwein - Italien

Ripasso Casa Lupo 75cl 59.00
] DOC Valpolicella Classico Superiore, Paladin

Corvina, Corvinone, Rondinella

In der Nase Duft von Amarenakirschen, mediterranen

Krdutern und Gewlirz. Am Gaumen opulent,

mit einem Hauch von Amarone.

Mille 1 75cl 55.00
DOC Garda Rosso, Pratello

Rebo, Corvina und Merlot.

Duft von Veilchen, Holunder, Brombeeren und reifen

Pflaumen. Elegant und kriftig.

[ Barbera d’Alba DOC 75cl 54.00
Rocche Costamagna
Fruchtige Aromatik, hinterlegt mit einer zarten blumigen Note.
Am Gaumen angenehmer Schmelz, ausbalancierte Sdure
und gute Tanninstruktur.

Anforti 75cl 55.00
IGT Toscana, Paolo Conterno

Sangiovese und Merlot.

Schénes brillantes Rubinrot im Glas.

Reiches Bouquet von Waldbeeren, Amarena Kirsche, Cassis

und Vanille. Im Gaumen intensiv und harmonisch.

Yantra 75cl 53.00
IGT Toscana, Tenuta Sette Cieli

Cabernet Sauvignon und Merlot.

Intensive Diifte nachreifen Waldbeeren, Dérrpflaumen

und Mokka. Ein mundfiillender Wein mit viel Schmelz

und langem, wiirzigem Abgang.
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Attimo Syrah

Vino Varietale d’Italia, Paladin
Aromen von reifen Beeren und Gewlirzen.
Im Mund weich und fiillig, saftig,

mit stisser Frucht und seidigem Tannin.

168 Dalian- Primitivo Cuvée

IGT Rosso Puglia, Principe di San Marino
Primitivo, ergdnzt mit Negroamaro und Malvasia.
Extrem fruchtig, beerig und mit einem stisslichen Auftakt.
Ein vollmundiger Wein, der auf Anhieb begeistert.

Askos Susumaniello

IGT Salento, Masseria Li Veli

Die urspriingliche Rebsorte Susumaniello ergibt einen Wein

mit Charakter und Stil. Spannende Aromatik von dunklen Friichten,
Beeren, Lakritze und mediterranen Krdutern.

Ausgewogen, weich, dicht und ausladend.

Rocca Rubia Riserva

Sardegna DOC, Santadi

Carignano

Intensive Farbe. Opulent mit explosiven Fruchtaromen,
die an Waldbeeren und Kompott erinnern.

Elegant und gehaltvoll.

75¢cl 56.00

1dl 10.50
75cl 51.00

75cl 56.00

75cl 58.00
37,5cl 39.00



Spirituosen

Apéritifs
Vermouth 15° 8.00
Rossi 18° 8.00
Cynar 16,5° 8.00
Campari 20° 10.50
Sherry 15° 8.00
Hugo 7° 13.50
Aperol Spritz 9° 14.00
Sarti Spritz 10° 14.00

Grappa, italienischer Brandy 2c
Vecchia Romagna 38° 9.50
Grappa di Chardonnay (Barrique), Berta 40° 9.50
Grappa di Brunello 40° 9.50
Grappa di Barolo 40° 9.50

Deklaration

Unser Fleisch stammt aus:
Gefliigel, Kalb, Schweinefleisch: Schweiz
Rindfleisch: Argentinien

Unsere Meeresfriichte stammen aus
Crevetten: Thailand
Calamari und Meeresfriichte: Italien

Info fiir Allergiker

Falls Sie eine Lebensmittel-Allergie haben, bitten wir Sie, dies bei Threr Bestellung
bekannt zu geben

Preise in CHF, inkl. Mehrwertsteuer



